


Weihnachtsedition

Die Jahreszeit, in der Genuss so viel mehr ist als nur Essen!

Ein Jahr neigt sich dem Ende, welches man in gemütlicher Runde mit

-Freunden & Familie

- Kollegen & Mitarbeitern

- Kunden & Partner

ausklingen lassen möchte!



Unser Komplettpaket

Qualität – Stil – Genuss

Wir machen aus Ihrer Veranstaltung ein Komplettpaket!

Hochwertiges Essen!

Buffet

Live-Cooking

Gesetztes Essen

Kochkurse

Spezialisten für:

Fleischkunst

RawFood

Intoleranzen

Flüssiges Gold!

Tastings

Bar-Konzepte

Service/Fachpersonal

Spezialisten für:

Wein

Wiskey

Gin

Cold Pressed Juices

Der letzte Schliff !

Foodstyling

Dekoration

Equipment

Spezialisten mit dem geschulten Auge für 

eine Wohlfühlatmosphäre!



Themenvorschläge!

Mögliche Beispiele, wie wir Veranstaltungen unter übergeordnete Mottos stellen!

Sie haben eigene Ideen oder Wünsche für ein kulinarisches Leitmotiv?

Dann lassen wir uns auch gerne hierzu etwas einfallen.

Prinzipien-Rallye!

Einmal quer durch aktuelle 

Ernährungskonzepte!

Paleo

Clean Eating

Intoleranzen A-Z

Zu jedem Konzept gibt es Infomaterial.

Reinvented-X-Mas-Classics

Die Klassiker neu interpretiert!

Rehragout in einer Rotwein-Schoko-Soße

Diverse Knödelvarianten

(Maronen-Kräuterknödel)

Arabisches Süßkartoffelgulasch

Einfach kann ja jeder.

Hüttenzauber

Winter-Wonder-Land

Angefangen mit der Brotzeit über einen 

defitgen Hauptgang bis zum 

Kaiserschmarrn.

Es fehlt nur noch der Kaminduft.



Kontakt/Anfragen
katharina@goldistkeinefarbe.de
+49 170/528 178 4

Man kann immer erst 

rückblickend sagen, was von 

Bedeutung war, lassen wir ein 

Jahr gebührend ausklingen und 

gemeinsam anstoßen!

mailto:katharina@goldistkeinefarbe.de

